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risch dlteste




Deutscher Whisky - in unserem Fall nordostbayerischer - ist nicht
so neu wie man denkt. Wir machen das schon eine Weile. In unserer
Kornbrennerei entstanden schon im 19. Jahrhundert Spielarten, die
sich zum Whisky entwickelten. Unser Haus gilt daher als die dlteste

Whisky-Destillerie Deutschlands.

Handwerkliche Erfahrung Uber sechs Generationen hinweg, verbunden
mit innovativem Geist, dem Einsatz regionaler Rohstoffe und unserem
Selbstverstdndnis als Oberpfdlzer machen unsere Whiskys speziell. Nach
unserer Heimat, der urwiichsigen Mittelgebirgswelt des Naturparks

Steinwald, heiBen unsere Whiskys allesamt Stonewood.

/// Die sandig-steinigen Béden zwischen Steinwald

ﬂ/ und Waldnaabtal liefern unseren Rohstoff. Die

Bauern und Mailzer, von denen wir unser Getrei-
°<>/ de beziehen, leb(_en aL}ch hier. Um_i wachsen mit
I uns. Das Land spielt eine Rolle. Heimat.

Derzeit gibt's vier Whiskys von uns, unsere ,Vier Bayern”: Stonewood
1818, unser ,Kult-Bayer”, ist ein 10-jdhriger Single Grain Whisky.
Dieser rare Klassiker gilt als der historisch dlteste Whisky Deutsch-
lands. Stonewood Woaz (bayerisch fir ,Weizen"), der ,urige Bayer",
aus Weizen- und Gerstenmalz und mit WeiBbierhefe vergoren, reift zu
einem aromatischen Single Wheat Malt Whisky. Stonewood Dra (nord-
bayerisch fir ,drei") ist unser dritter Whisky. Der ,elegante Bayer”
besticht durch klare Single-Malt-Aromatik. Und Stonewood Smokey
Monk, der ,rauchige Bayer”, ist ein Single Malt Whisky aus Buchen-

rauchmalz, einer in Nordbayern traditionell verwendeten Malzsorte.

In ihrem Charakter kdnnten sie unterschiedlicher nicht sein, aber eines
haben unsere Whiskys alle gemeinsam: eine eigene Kultur, eigene Art,

eigenen Stil. Eben Bavarian!

Wir maischen und lautern. Wir verwenden verschiede-
ne Hefen, verschiedenes Malz. Wir destillieren mehr-
fach. Wir machen alles selbst. Das haben wir gelernt.
200 Jahre lang.

: @ Hier bei Stonewood haben wir Zeit. Zeit, die Dinge
reifen zu lassen. Unsere Whiskys ebenso wie unsere
/ Ideen. Wir sind schon lange hier. Wir bleiben noch.




Produkt

Flascheninhalt
Flaschen
pro Karton

TONEWOOD 1818
ingle Grain Whisky mit 45 % vol.

S
S
Aus Rohfruchtgetreide. 10 Jahre im Limousin-
Eichenfass aus Cognac-Belegung gelagert.

U

1

nser Klassiker - bereits im Laufe des
9. Jahrhunderts entstanden.

ilt als der historisch dlteste Whisky
eutschlands.
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STONEWOOD WOAZ
Single Wheat Malt Whisky mit 43 % vol.
A

us Weizen- und Gerstenmalz. 7 Jahre in
amerikanischer WeiBeiche gelagert.
Typisch bayerische Idee - mit WeiBbierhefe
vergoren.
.Woaz" leitet sich vom bayerischen Wort fir
Weizen ab.
1 Goldmedaille bei den World Spirit Awards 2013

: Der urige Bayer.
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STONEWOOD DRA
Single Malt Whisky mit 43 % vol.
z

u100 % aus Gerstenmalz.

5 Jahre in amerikanischer WeiBeiche gelagert.
Unser dritter Whisky (,Dra").

Wurde zum ersten Mal im Jahr 2012 destilliert.
Der elegante Bayer.

STONEWOOD SMOKEY MONK
Single Malt Whisky mit 40 % vol.

Aus Buchenrauchmalz.

3 Jahre in amerikanischer WeiBeiche gelagert.
Unsere Antwort auf die Frage nach mehr Rauch in
eutschen Whiskys.

Wurde zum ersten Mal im Jahr 2012 destilliert.
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er rauchige Bayer.
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Flascheninhalt

Flaschen
pro Karton

Produkt

' STONEWOOD BAIRISH COFFEE

1 Whisky Liqueur mit 31 % vol.

! Aus 5-jdhrigem Stonewood Dra und dem
1 Edel-Likér Schraml Espresso Arabica.

E Der erste Whisky Liqueur aus dem Hause
1 Stonewood.

5 Gilt weltweit als erster Whisky Liqueur
1 seiner Art.

E Der aufgeweckte Bayer.
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Unsere ,Vier Bayern” sind fiir jeden Whiskyfreund ein willkommener Ge-

nuss. Und als ein individuelles Prédsent fir sich selbst oder fir Gleich-

gesinnte haben wir jede Flasche stilgerecht in einer hochwertigen und

stabilen Tube verpackt (gilt fir 0,7 lund 0,35 1).
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Unsere Brennerei befindet sich in der Alten Propstei Erbendorf,
einem friheren Kloster und Pfarrhof. Hier heiBen wir unsere Kunden
herzlich willkommen. Gefiihrte Besichtigungen der Brennerei sind

nach Vereinbarung ebenso moglich wie Verkostungen in den RGumen

der Alten Propstei.
Offnungszeiten Brennerei-Laden:

%? Mo-Fr 09.00 - 12.30 Uhr und 14.30 - 18.00 Uhr, Sa 09.00 - 12.00 Uhr.

Richtung Richtung
Berlin Hof/Dresden

Marktredwitz O

Tirschenreuth

Ausfahrt
Falkenberg

Pressath
Ausfahrt
Pegnitz ®* Erbendorf AT
Windisch-
) eschenbach
Richtung Eschenbach
Nirnberg Richtung

Miinchen

SCHRAML

e P DIE STEINWALD-BRENNEREI

r"" Pfarrgasse 22 - 92681 Erbendorf

e

i Telefon: +49-9682-18369-0 « Telefax: +49-9682-18369-30

E-Mail: info@brennerei-schraml.de « Internet: www.brennerei-schraml.de

www.stonewood-whisky.de



